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Identifika €ni Udaje:

1.1 Nazev stavby: Rekonstrukce objektu Charita Stara Boleslav

1.2 Udaje o stavebnikovi:

2.1 Predmét projektové dokumentace: rekonstrukce objektu i kuchyné

2.2 Popis zaméru:

PFi rekonstrukci objektu, prob&hne kompletni rekonstrukce a modernizace kuchyné

3. Kapacitni udaje :

Druh provOzZuU:.......ccviiiiiiii e, Kuchyné pro stravovani senioru
OtVIraCi dODa......ccoiiiieiii i 6.00 — 20.00 hod.
Pocet jidel viastni vyroby denné:............ccoooiiiiii i cca 100 porci
POCEE MIST K SEZENT .. .eiiiiiiieet e e e e e e 30
V letnim obdobi zahradka ..........cccoooeii i neni
Sortiment ..........oociiiiiiee Ceska kuchyné nebo zdrava kuchyné dle diet klientl
POCet PEIrSONAIU VYTODY .. ..eiiiiiiiiii e e e e e e e e en e 5.
0 To =] B 0 0 T= o S EPPPUTPRR dvousmeénny provoz.
ZAsobovanic..........cooo i objednavkovy dodavatelsky systém.
Likvidace odpadKuU:............ov e i e smluvni odvoz.
Hudebni produkCe: ..o e e Zadna hudba

4. Zasobovani a zazemi:

Zasobovani kuchyné a zazemi bude probihat chodbou vyhranénou pro zasobovani.
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Zasobovani bude v transportnich nddobach a v uzavienych obalech, plastovych,
kartonovych apod.

5. Likvidace a odvoz odpadu:

Likvidace a odvoz odpadu vyprodukovaného z vyroby a zazemi. Bude probihat
zadnimi dvefmi pfes zasobovani. AvSak v jinych ¢asovych intervalech, aby
nedochazelo ke kfizeni cest s pfijmem zbozi.

6. Provozni reseni:

Soubor mistnosti gastronomického provozu v objektu je uvadén z hlediska naroki
na technologické vybaveni, na stavebni provedeni a podle charakteru provozu pro
gastronomii.

7. Personalni zazemi:

Hygienické, socialni zafizeni a Satna pro personal gastronomického a provozu.
Prostory odpovidaji pozadovanému poc¢tu zaméstnancu se zakladni vybavenosti pro
oddélené ukladani civilnich a pracovnich odévl v Satnich skfifikach. Tyto skrinky
mohou byt ¢lenény horizontdlné nebo vertikalné. Povrchy WC jsou dokonale
omyvatelné. Prostory jsou uméle osvétlené, vétrané a vytapéne.

vcetné sprchovych koutud. V Satné bude také denni mistnost.

8. Uklid :

Uklidovd komora obsahuje keramickou vylevku a skfinku na chemické a distici
prostfedky.

9. hruba priprava zeleniny :

Hruba pfiprava zeleniny se nachazi na hlavnim koridoru zasobovani. V mistnosti je
umistén nerezovy stul s 1 dfezem a skladovaci regél a lednice na zeleninu. V
mistnosti je také Skrabka brambor a odtokovy kanalek.

10 Suchy sklad:

Suchy sklad tvofi sestava nerezovych regald.
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11. Pfiprava Masa a Vajec

Pfiprava a Masa a Vajec obsahuje nerezovy stul s dfezem a pakovou baterii, pod
stolem jsou podstolové lednice. DalSi velké lednice jsou umisténé po strané
mistnosti, lednice budou oznacené

12. Pfiprava Zeleniny :

Pfiprava zeleniny obsahuje nerezovy stul s dfezem a pakovou baterii, pod stolem
jsou podstolové lednice. DalSi velké lednice pro skladovani jsou umisténé po strané
mistnosti, lednice budou oznacené. Do tohoto Useku pfichazi jiz o€isténa zelenina,
ktera byla oCiSténa a umyta v pfipravé hrubé zeleniny.

13. Pfiprava tést :

V tomto Useku, kde se bude zpracovavat tést je nerezovy stul s dfezem a pakovou
baterii, prostorem po dvé podstolové lednice a také velky univerzalni hnéta¢ pro
zpracovani tésta.

14. Myti cerného nadobi:

Tento Usek v kuchyni obsahuje nerezovy stul s dvéma diezy a nerezové stoly s
policemi pro uskladnéni. K dispozici je také kombinovana vylevka a umyvadlem.

15. Kuchyné:

Skladba technologického vybaveni zaruCuje dostate¢né podminky pro pfiruéni
skladovani surovin v chladném prostfedi a dostatecné termotechnické vybaveni pro
vyrobu pozadovanych kapacit. Tepelna Uprava pokrm( je stfedem veSkerych
pripravnych Gsekd. Zde je ve varném bloku soustfedéna varna technologie.
Technologie by méla splfiovat jiz vySe uvedena kritéria vykonnosti, kvality a
bezpecénosti prace. Nad varnym blokem a je umistén hygienicky odsavac par — viz.
PD VZT.

Varny blok obsahuje:

Varny Kotel

Elektricky sporak na podestavbé s napoustéci baterii
Elektrickou varnou stoli¢ku

Nerezové stoly s polici pro uskladnéni varného inventare

Veskery srotiment popsan v soupisu a planku gastra viz p Filoha

Priprava v kuchyni :

Kuchyné je dispozi¢né feSena tak, aby pro opracovani jednotlivych druhl surovin byl
samostatny pracovni Usek.
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Na stfedu se nachazi varny blok, pfipravené pomocné stoly se nachazi u zdi u oken.
Na opacné strané je pecici zona kde je umistény 2x konvektomatm ve vézi, hned
vedle je tfi etdZni staticka pecici pec. Viz plan gastro.

16. Myti bilého nadobi:

Myti bilého nadobi je od pfipravnych stolt oddélené stavebni pfickou.

Myti nddobi je tvofeno nerezovym pfedmyvacim stolem s diezem a sprchou.
Zvedaci prichozi myckou s rekupiraci z diivodu odsavani tvorené pary a vystupnim
stolem.

17. Myti pouzitého nadobi a tacl

Pro myti pouzitych tacu je tento Usek s nerezovym stolem s dfezem a pfedmyvaci
sprchou, déale je zde volny prostor pro dva pojizdné vysoké voziky na kterych budou
pfivazeny pozité tacy se Spinavym nadobi a nasledné déleny a myty.

18. Vydej
Vydej tvofi vydejové okénko, kam si stravnici budou chodit pro vydané jidlo. Vydej je

osazen pojizdnou nerezovou vydejovou vanou 3GN 1/1.
Vana nebude napojena na odpad a vodu, Cisténi probéhne tzv. Kyblovou metodou.

19. Dalsi technické pozadavky

Okna :

Okna vyrobnich mistnosti a skladl potravin musi byt opatfena hustou siti proti
hmyzu.

Podlahy :

Podlahy vS8ech provoznich mistnosti jsou lehce omyvatelné, snadno Cdistitelné,
trvanlivé, odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehluéné a nejsou
kluzké. V mistnostech s vihkym a mokrym provozem jsou vodotésné. U této zakazky
je navrZzena ve vSech prostorech keramicka dlazba, opatfena normové predepsanou
protiskluznou upravou.

Povrchy st én :

s s v

Povrchy stén se fidi u¢elem mistnosti. Veskeré vyrobni prostory (kuchyné&, umyvarny
nadobi, pfipravny) se opatfuji obkladem z keramickych obkladacek do vysSe
minimalné 1,8 m. Ve vSech ostatnich mistnostech musi byt provedeny omitky
stén a stropu hladké Stukové, pouze mistnosti technického pfisluSenstvi mohou
mit omitku vapennou hladkou.

Odpady a Kanalizace :
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Napojeni na méstkou kanalizaci viz stavebni projekt.
Vodovod :
Dimenzovani pfivodd vody uréuje maximalni spotfeba vody. Technologické

zafizeni kuchyné poZaduje pfipojky studené a teplé vody (ohfivaci vany a pod.).
BliZze viz stavebni projekt.

Vytap éni :

Vnitfni teplota v jednotlivych mistnostech je dana v CSN 060210.
BliZe viz. projekt vytapéni.

Vzduchotechnika :

BliZze viz. projekt VZT.

Elektricka za rizeni:

El. zafizeni se pfipojuji na normalizovanou proudovou soustavu 3x230/400 V,
50 Hz. Ochrana pred nebezpecnym dotykovym napétim se provadi
dle CSN 34 1010.

Elektro-instalace - ur éeni prost redi :

Provadi se dle CSN 332 000 — 3.

Kryti el. za Fizeni :

Stupné kryti IP navrzeného tech. zafizeni pfed Skodlivym vniknutim vody
a pred nebezpecnym dotykem dle CSN 33 2310 jsou nasledujici:

- myci stroje, kotle, Skrabky brambor a pod. (stroje pracuji s vodou) ......... IP 34
= UNIVEIZAINT SIIOJE 1vvvveiiiiiiiiiie e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e aeaeennnnnran s IP 34
- OSEAtNT TOCIVE SIIOJE ...ueiiiiiiiiiiieeie ettt e e e e e IP 33
- ostatni tepelné spotfebiCe (nepracujici s vodou )........cccevvvvvviiiiiiiiiiiinnennn.
IP 33

Hyaiena pracovniho prost redi a sanitace :

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je sanitaéni fad, ktery zahrnuje
soubor opatfeni, zajistujici technologické a hospodaiské podminky pro
uskuteCiovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych poZadavku
vyplyvajicich ze smérnic a hygienickych pozadavkd na pracovni prostfedi vydané
Ministerstvem zdravotnictvi CR.

Bezpe énost a ochrana zdravi p Fi praci :
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V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych norem a bezpecénostnich
predpisl. Prostor kolem technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval
bezpeénostnim, provoznim, montaznim a udrzbovym narokam.

Za provozu je nutna zvySena opatrnost pracovnikd obsluhujicich zafizeni s vafici
vodou a zvlasté s varicim tukem, kde je dosahovana teplota pfes 180 °C. P¥i
manipulaci s horkymi nadobami apod. je nutno pouZivat pfedepsané ochranné
pomucky. V provozu je nutno bezpodmineéné dodrzet veSkeré predpisy pro obsluhu
strojniho zafizeni vydané vyrobcem. VeSkeré osoby pracujici ve stravovaci Casti
musi mit pfedepsanou zdravotni prohlidku nebo platny zdravotni prikaz.

Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostredi.

V Praze 29.6.2022 Vypracoval:
Martin Toula

Tel: + 420 606 733 066

email: martin.toula@profigastro.eu

Prilohy:
- Soupis zafizeni

- D.1.5.02 PUDORYS KUCHYNE SO 02 — GASTRO
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Charita STARA BOLESLAV soupis zafizeni

Popis

Nerezovy stul s dfezem na levé strang,

Rozmér

Elektro

Nerezové regaly dle zaméreni

Nerezovy stul s dfezem a prostorem pro

2500x500x1800

1 pakova baterie , prostor pro lednici 1200x700x300

2 |Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V
3 [Velka lednice 600l 800x700x2000 0,6/230V
4 |Skrabka Brambor 700x700x900 3kw/400V

6 lednice, pakova baterie 2000x700x900
7 |Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V
8 |Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V

9 lednice, pakova baterie 0| 2000x700x900
10 [Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V
11 |Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V
12 |Nerezovy regal — domérek 500x700x1800
13 |Lednice 600Lt 800x700x2000 0,6/230V
14 |Lednice 600Lt 800x700x2000 0,6/230V
15 |Lednice 600Lt 800x700x2000 0,6/230V
Kuchyné

lednice, pakova baterie

16 [Hnétac tésta 60l 900x600x1100 4kw/400V
17 |Nerezovy stul s dolni polici 1500x700x900
18 Nerezovy stul s dfezem a prostorem pro 2000x700x900




19 |Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V
20 |Podstolova lednice 600x600x850 0,4/230V
21 [Nerezovy stul s polici 1500x700x900

22 [Nerezovy stul s polici 1500x700x900
23 |Kombinovana vylevka s umyvadlem 500x700x850
24 |Nerez stul s polici 1500x700x900

25 |Etazova pec 3 patra 900x850x1700 14kw/400V
26 |Konvektomat 6GN1/1 900x900x1100 15kw/400V
26a propojovaci sada konvektomatu do

véze
27 |Konvektomat 6GN1/1 900x900x1100 15kw/400V

28 |Varna stolicka 500x500x400 6kw/400V
29 |Varny Kotel 1501 900x900x1100 14kw/400V
30 |El sporak 900x900x900 12kw/400V
31 [Nerezovy stul s 2 policemi 1600x700x900

Nerezovy stul s 2 policemi a
32 napoustécim raminkem 1800x700x900

Nerezova digestor ostravkova filtry a
33 osvétleni 3500x2000x450

MYTi NADOBI

34 Nerezovy vstupni stul s pfedmyvaci 800x700x900

sprchou a dfezem.
34a |predmyvaci sprcha
35 |Zvedaci haupnova mycka s rekupiraci 750x700x1400 14kw/400V
36 |Nerezovy vystupni stul 1500x700x900

MYTi POUZITEHO NADOBI
37 |[Nerezovy stul s 2 policemi 1500x700x900
38 |Nerezovy vozik na pouzité tacy
39 |Nerezovy vozik na pouzité tacy
Vydej

40 |Pojizdna vydejova vana 3GN1/1 700x1400x900 3kw/230V




